H&vning av fisk infor slakt.
Foto: Daniel Wikberg

Livsmedelsverket har tagit fram ett antal bestammelser som har tvd huvudsyften; att de
livsmedel som sdljs inte far vara skadliga, smittférande eller otjénliga som méanniskoféda och
att konsumenterna ska kunna lita pd att méarkningen av varorna ar riktig. Detta géller for
alla livsmedel, inklusive livsmedelsprodukter fran vattenbruket. Du som hanterar livsmedel

yrkesmassigt ar ansvarig for dina produkter.

Fiske, odling och insamling av levande fiskeriprodukter,
till exempel havs- och insjofisk, kraftor, musslor
och ostron, inklusive slakt och rensning av fisk ar
exempel pd priméarproduktion och primarprodukter.
Den som producerar livsmedel ska registreras
som primarproducent hos Livsmedelsverket, vilket
kréaver en anmalan, som lamnas till Lansstyrelsen i
verksamhetsutdvarens lan.

Vid leverans av sm& mangder primdrprodukter
av fisk eller kraftdjur direkt till konsumenter eller till
lokala detaljhandelsanlaggningar réder en enklare
hygienlagstiftning. (Det som ska uppfyllas &r da
de allménna hygienkraven i del A i bilaga I till EUs
forordning om livsmedelshygien och de sarskilda
hygienkraven i avsnitt VIII, kapitel V, punkterna A
och D i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004.)

Med smd mangder primarprodukter av fisk eller
kraftdjur avses:

1. hogst 15 000 kilogram hel fisk per &r frén

fiskodlingar, dock hégst 300 kilogram per vecka,

2. fisk fran fiskefartyg motsvarande hogst 15 000
kilogram hel fisk per ar, dock hogst 300 kilogram
per vecka, och

3. hogst 5 000 kilogram kréftdjur per &r, dock hégst
100 kilogram per vecka

For att fa sdlja stérre mangder fisk maste
verksamheten aven anmalas som livsmedelsforetag
hos kommunen och lyder d& under mer omfattande
hygienforeskrifter och krav pd korrekt markning
av produkterna. Livsmedelsverkets detaljer
kring hygien finns definierade i Fiskbranschens
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vagledning om fiskprodukter, foreskrifterna om
livsmedelsinformation (LIVSFS 2014:4) samt EUs
férordning om livsmedelsinformation.

Det krdvs oftast tillstdnd for att anlagga ett slakteri
for fisk och det ar antal ton slaktvikt per dr som
avgor om det kravs tillstdnd frén lansstyrelsen eller
om det racker med en anmalan till kommunen enligt
Miljoprovningsférordningen (2013:251).

For att driva en anlaggning for beredning (sésom
rékning av fisk), konservering av fisk eller skaldjur,
eller for tillverkning av fiskmjdl, fiskolja eller fiskpellets
kravs tillstdnd av lansstyrelsen eller anmalan hos
kommunen enligt férordningen (1998:899) om
miljofarlig verksamhet och hélsoskydd

Det kravs aven tillstdnd av lansstyrelsen for att
driva en anlaggning som ska framstalla produkter
som kan anvandas som djurfoder genom bearbetning
av animaliska biprodukter som ar kategori 3-material
om produktionen baseras pd mer &n 2 500 ton rdvara
per kalenderdr enligt forordningen (1998:899) om
miljofarlig verksamhet och hélsoskydd

Foretagare ska anmala sin anldaggning till
kontrollmyndigheten i den kommun eller det lan
dar verksamheten ska bedrivas. Foretagare vars
verksamhet ska kontrolleras av Livsmedelverket ska
lamna in sin anmalan till Livsmedelsverket. Anmalan
ska vara skriftlig. Se 11 § LIVSFS 2005:20.

Syftet med att livsmedelsanlaggningar ska registreras
ar att kontrollmyndigheten ska fa kdnnedom om vilken
typ av verksamhet en livsmedelsféretagare bedriver i
en viss anlaggning och var anldggningen ar beldgen,
sd att myndigheten kan utfora offentlig kontroll.
Livsmedelsféretagare ar skyldiga att informera
kontrollmyndigheten om alla anldggningar som de
ansvarar for. Foretagaren ska lamna informationen
till myndigheten p& det satt som myndigheten kraver.
Se artikel 6.2 i forordning om livsmedelshygien (EG)
nr 852/2004.

De flesta livsmedelsanlaggningar omfattas av
krav pd registrering, 6vriga ska godkannas (se
nedan). Att vissa anldggningar maste registreras
och andra godkannas beror bland annat pd att olika
verksamheter och anlaggningar ar férknippade med
olika stora risker fér konsumenten, se forordning
(EG) nr 853/2004. Det ar framst anlaggningar som
hanterar obearbetade animaliska livsmedel som ska
godkannas. Undantagsvis kan obearbetade animaliska
livsmedel levereras fran en detaljhandelsanlaggning
till andra detaljhandelsanldggningar utan att
godkannande kravs.

Réding fardig for slakt. Foto: Daniel Wikberg

Huvudregeln i lagstiftningen ar att Livsmedelsverket
godkanner slakterier som styckningsanldaggningar. Det
finns dock undantag nar kommunen kan registrera
verksamheten som en detaljhandelsanléaggning
beroende pd till vem produkterna saljs.
Undantaget fran kravet att Livsmedelsverket ska
godkanna styckningsverksamheten galler bara for
detaljhandelsanlaggningar som saljer direkt till
konsument.
En anldggning som, férutom fdrsaljning
direkt till konsument, levererar till andra
detaljhandelsanlaggningar kan betraktas som en
detaljhandelsanlaggning, men bara om nedanstdende
tre kriterier for leveranserna ar uppfyllda:

e De &r av lokal karaktér = naromrddet omfattar

hemkommunen och angréansande kommuner.

e De sker marginellt = hdgst 500 kg per
produktionsvecka.

e De sker begransat = begransat sortiment och/
eller antal mottagare.

Om den verksamhet man planerar uppfyller
undantagen enligt de tre punkterna ovan ska
anlaggningen registreras hos kommunen istallet for
att godkannas av Livsmedelsverket.

Det ar Livsmedelsverket som ar ansvarig
myndighet for livsmedelslagstiftningen. Slakterier
och beredningsverksamheter regleras dven av
forordningen om miljéfarlig verksamhet dar
Miljé- och halsoskyddsnamnden bedriver tillsynen
inom respektive kommun. Kommunen ar aven
tillsynsmyndighet fér livsmedelslagstiftningen i
samband med slakt om féretaget slaktar mindre an
250 ton fisk per 3r. Livsmedelsverket &r den myndighet
som utfor tillsyn enligt livsmedelslagstiftningen om
slaktvolymen Gverskrider 250 ton per &r. Lansstyrelsen
ansvarar for tillsyn av djurskydd i samband med slakt.
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