Nytt koncept for mer lokal
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2019 startades ett nytt koncept i projektet Matkompetenscentrum
som syftar till att mer lokal mat erbjuds pa vara matstéallen. Fler mat-
hantverkare och lokala livsmedelsproducenter har intresse av att 6ka
attraktionskraften till, mer restaurangbestk med lokala goda smaker.

Vi behover fler restauranger
och matstéllen i lanet som
ytterligare vill stérka sin profil
med lokala ravaror, lokalt hall-
bara producerade livsmedel
och darmed vara en del av
den lokala matens utveckling
genom att 6ka forutsattningar
till fler maltidsupplevelser och
vara en del av en reseanled-
ning. Skapa samverkan mellan
krogar, mathantverkare och
lokala ravaruproducenter.

”Jamtlandstallrik” eller
"Hérjedalstallrik” &r nya
begrepp som markor for lokalt
producerade ravaror till en
matratt som erbjuds av restau-
ranger, krogar och smakstallen.
Aktiviteter planeras in med

olika aktorer i kedjan fran jord
till bord, for att underlatta han-
del med lokalt hallbara ravaror.
Denna aktivitet utvecklas
tillsammans med Matkompe-
tenscentrum,dar natverkstraffar
skapar férutsattningar for 6kad
tillgang av nya matprodukter.

Syftet &r att kunna oka konsu-
mentens/kundens medve-
tenhet om hallbar och lokal
mat samt att hushalla med
vara resurser samt minska
matsvinnet.

Malsattningen &r att bista
hela matkedjan med fakta, for
att kunna forklara vardet av
lokal mat och darmed erhalla
bade ideella och ekonomiska
varden.

Matakademien har efter en
forstudie under forra aret startat
planering for besok fill lanets
matstallen/krogar med fokus

pa utokat utbud av lokala ra-
varor och lokalt mathantverk
hos handlarna och i grossist-
leden.

Ravaruleverantdrerna och
mathantverkarna ér till viss
del styrda till vad arstiden
ger for utbud av ravaror.
Tillgang pa lokala ravaror
under respektive kvartal ger
darmed spannande och vari-
erande menyer att langta till.
Vilket skapar ett okat hallbart
forhallningssatt med inriktning
pa kvartalsmenyer hos
restauratorerna.

Nya rekommenderade
Krogar och Smakstallen.

Grattis till Nastgards, HumleLiret,
Kretsloppshuset, Tivars, Wangens
Wardshus och Hamngatan 12.

Se mer pa sidan Smakstéllen pa:
https://matakademien.se/bas.html

Matutmarkelsedagen 29 juli
i Residensets tradgard.

Under Yran-onsdagen kommer lokala
mathantverkare och ravaruproducenter
att visa sina produkter i residensparken.
Landshévding Joran Hagglund kommer
att dela ut ett antal diplom, till mataktorer
som sarskilt lyft fram vart smakrika lan.

« For bokning av lunch med en smakrik
Jamtlandstallriki residensparken.

Anmél har: info@matakademien.se

Forst till kvarn galler. Max 80 personer.
Se mer: www.matakademien.se

Upprop till dig som restaurangigare/restaurator!

Matakademien i Jamtland/
Harjedalen bjuder in till samar-
bete for 6kad lokal matkultur.
Matakademien varnar om var
lokala matkultur med mathant-
verk, ravaror och drycker

som gor att vart lan sticker ut
med sina unika smaker.
Férutom hogklassiga produkter

ar den lokala maten en av nyck-

larna till hallbar tillvaxt och

utveckling i lanet, samt for en
oOkad maltidsturism. Mataka-
demien har sedan mer an 30

ar tillbaka premierat restauran-
ger och matstéllen i lanet

som anvander lokala ravaror,
mathantverk och synliggdr de
lokala smakerna som en del

i en besoksanledning till vart
smakrika lan.

Inom samarbetsprojektet
Matkompetenscentrum
erbjuder Matakademien:

« Stod och hjalp for att
komponera en Jamtlandstallrik
eller en Harjedalstallrik.

+ Skapa kontakt med lokala
ravaruproducenter med unika
ravaror ur lanets skafferi

+ Du far ta del av Matakade-
miens aktivitetsutbud,
kunskapsnatverk och mat-
hantverkskontakter.

Vill du vara en pusselbit
och en anledning for en
okad maltidsturism till
lénets destinationer?
Hor da av dig till:
info@matakademien.se

Matens Eriksgata

Under Matsommar genomférs Matens
Eriksgata i Jamtland/Harjedalen med
Matakademiens Hedersordférande
Landshévding Joran Hagglund.
Tillsammans med en delegation fran
Matkompetenscentrum besoks ett antal
destinationeri lanets fyra olika vaderstrack
under Matsommar i Jamtlands lan 2020.

Valkommen som Medlem och stod
var lokala matkultur. Se hemsidan.
www.matakademien.se

MAT
AKADEMIEN
| JAMTLAND OCH HARJEDALEN,
REKOMMENDERAR

*
* g

Europeiska jordbruksfonden or
landsbypdsutveckiing: Europa
investerar | landsbygdsomriden


mailto:info@matakademien.se

