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Det blir dker pa Jernbanetorget i Oslo

Norske stadsbonden Andreas Capjon blir takbonde. Han ska skéta tva
takdkrar pd ett hotell som dppnar i Oslo véren 2019.

Han har testat produktionsmetoderna i sommar sa att allt ska vara klart till
oppningen i mars. Ravarorna som skordas ska serveras till hotellets
gaster. Menyn komponeras i samarbete med den svenske stjarnkocken
Marcus Samuelsson.

— Det dr otroligt spannande att vi kan odla mat som gésterna kan se véxa
frén restaurangen dér de ater den. Stadsbonder raddar nog inte vérilden,
men ger folk mdjlighet att komma narmare den, sager Andreas Capjon i
ett pressmeddelande.

Takodlingen har fatt namnet Grow Hub. Den ska bestd av flera 100
kvadratmeter i tvd nivaer.

Andreas Capjon ar en av Oslos pionjarer inom urbant lantbruk. Han har en
bakgrund i det norska lantbruket och anstalldes av norska Bondelaget for
att skota odlingar i ett gammalt industriomrade i Oslo, Losaeter. Han &r
mest kand i Norge som bybonden pd Loseeter.

Det ar dar som Andreas Capjon har gjort testodlingarna i samarbete med
Marcus Samuelsson. De vill gérna ha ett inslag av gamla koksvéaxter frdn
tradgdrdar runt Oslo.

"Odlingen ar ett steg i riktningen mot mer sund, miljovénlig och god mat.
Det har ar ett pilotprojekt, men det finns planer pa fler takprojekt i
framtiden.” sager Clarion Hotel The Hub.
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